
 

 

 

 

Menu specjalne: Goût de France 
Restauracja Aruana, 19 marca 2015 

 
 
 

45-minutowa ostryga, orzechowy vinaigrette i quinoa 
 

Jajko z wolnego chowu w 63 stopniach, foie gras i pierwsze ziemniaki 
 

Pieczony turbot, kremowy sos holenderski, cukinia i pistacje 
 

Pieczone żebro wołowe, smardze, marynowane karczochy i zimowa kapusta 
 

Świeży ser, rokitnik, wytrawna czekolada 
 

Lody miodowe, słone toffi, brązowe masło i seler 
 
 

Cena: 240 zł 
 

Powyższe menu będzie dostępne w czasie kolacji w dniu 19 marca 2015 w Restauracji Aruana. 
Istnieje możliwość zamówienia dodatkowo specjalnego pakietu win w cenie 99 zł. 

 
Ze względu na ograniczoną liczbę miejsc w Restauracji, prosimy o wcześniejsze dokonywanie rezerwacji. 

W przypadku nie przybycia Gości, stolik zostanie zwolniony po 15 minutach. 
 
 

Jak rezerwować? 
Pakiety z noclegiem: 

www.hotelnarvil.pl 
tel. 22 566 1006 

rezerwacje@hotelnarvil.pl 

Kolacja bez noclegu: 
tel. 519 041 343 

restauracja@aruana.pl 
 

 
 


