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1000 chefs, 1000 menus, 5 continents
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Menu specjalne: Goiit de France
Restauracja Aruana, 19 marca 2015

45-minutowa ostryga, orzechowy vinaigrette i quinoa
Jajko z wolnego chowu w 63 stopniach, foie gras i pierwsze ziemniaki
Pieczony turbot, kremowy sos holenderski, cukinia i pistacje
Pieczone zebro wotowe, smardze, marynowane karczochy i zimowa kapusta
Swiezy ser, rokitnik, wytrawna czekolada

Lody miodowe, stone toffi, brgzowe masto i seler

Cena: 240 zi

Powyzsze menu bedzie dostepne w czasie kolacji w dniu 19 marca 2015 w Restauracji Aruana.
Istnieje mozliwo$¢é zamowienia dodatkowo specjalnego pakietu win w cenie 99 zi.

Ze wzgledu na ograniczong liczbe miejsc w Restauracji, prosimy o wcze$niejsze dokonywanie rezerwacji.
W przypadku nie przybycia Gosci, stolik zostanie zwolniony po 15 minutach.

Jak rezerwowac?

Pakiety z noclegiem: Kolacja bez noclegu:
www.hotelnarvil.pl tel. 519 041 343
tel. 22 566 1006 restauracja@aruana.pl
rezerwacje@hotelnarvil.pl
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www.goodfrance.com #GoodFrance
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